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168 wh/L

Avec sa capacité adaptée à un usage intensif, 
la machine à café Arthémis garantit une 
expérience café exceptionnelle, même dans 
les environnements les plus dynamiques. 
Offrez à vos équipes un service premium 
qui contribue à leur bien-être et favorise 
la convivialité au travail. Équipée d’un 
écran tactile Android et d’une technologie 
d’extraction haut de gamme, elle transforme 
chaque café en un moment de détente 
unique.

Hauteur 585 mm
Largeur 300 mm
Profondeur 512 mm
Poids 20 kg
Tension 220-240 v
Fréquence 60 hz
Puissance 3200 w
Ecran tactile 10.1 pouces
Touches de sélection 10
Trémie 1 x 1200 g 
Production quotidienne 200 tasses

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Metal flat burr 10.1 touch screen Espresso brewing Detachable 
brewer

Auto cleaning Bean detection

Large capacity Removable 
hopper

Coffee pot 
function

10+Drinks 45s fast 
production

Hot Water Spout

Système de broyage
- Meules plates en acier spécial de 64 mm. 
- Dissipent rapidement la chaleur, évitant ainsi de 
réchauffer le marc de café. 
- Réglage de la grosseur de la mouture sur 11 
niveaux. 
- Durée de vie des fraises de 500 kg.

Système de préparation 
d’espresso à haute pression
- Technologie d’extraction par pré-infusion. 
- Différents emplacements pour le chargement des 
grains de café et l’infusion. 
- Capacité de la chambre d’infusion de 14g/20g en 
option. 
- Facilement détachable pour un nettoyage 
manuel.

Système de production de 
mousse de lait chaud
- Produit du lait chaud/de la mousse de lait à une 
température de 60°C ou plus. 
- Réglage indépendant du volume de mousse dans 
la boisson. 
- Nettoyage automatique programmé du circuit 
du lait. 
- La structure à clipser permet un démontage 
rapide.

Système hydraulique
- Deux chaudières instantanées fournissent une 
eau chaude stable. 
- Pompe électromagnétique italienne ARS haute 
pression, fournit une pression d’extraction forte et 
stable. 
- Électrovannes à longue durée de vie. 
- Conception modulaire indépendante.


