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168 wh/L

Orion est conçu avec un système Dual Brew 
qui peut considérablement améliorer la 
vitesse de production des boissons et vous 
faire gagner du temps. Il dispose également 
d’une sortie d’eau chaude séparée. Elle permet 
de servir deux types de café, des chocolats 
chauds et des cappuccinos, répondant ainsi 
aux goûts de tous et renforçant la convivialité 
au travail.

Hauteur 730 mm
Largeur 365 mm
Profondeur 535 mm
Poids 55 kg
Tension 220-240 v
Fréquence 60 hz
Puissance 2700 w
Ecran tactile 14 pouces
Touches de sélection 20
Trémie 2 x 1800 g +

1 x 1000 g
Production quotidienne 250 tasses

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

14” Touch Screen Visible Hopper Separate Hot 
Water Outlet

Height-adjustable 
Spout

Touch Screen One click two 
cups

Fresh Coffee Pre-infusion Commerciel 
Constant 9Bar

Constant 92°C Automatic 
Cleaning

Remote 
Management

Système hydraulique breveté
- Puissance de chauffage de 2700W, température 
de l’eau continue et stable garantie. 
- Chaudière haute pression en acier inoxydable de 
700 ml, tolérance maximale de 25 bars. 
-Commutateur de protection de contrôle de 
température professionnel. 
- Capteur de température/pression, surveillance en 
temps réel. 

Système de mélange à grande 
vitesse
- Chambre de mélange amovible, facile à nettoyer 
et à entretenir. 
- Vitesse d’agitation allant jusqu’à 20000 tours/min, 
dissolution rapide et suffisante. 
- Vitesse d’agitation réglable pour différentes 
recettes (la mousse de lait nécessite une vitesse 
élevée, le café et le thé instantanés nécessitent une 
vitesse élevée).

Infuseur à filtre (café et thé)
- Pulvérisation et pré-infusion, meilleure extraction. 
- Temps d’infusion, température de l’eau et dose 
d’eau réglables. 
- Composants détachables, facilitant le nettoyage. 
- La chute directe de la poudre de café ne 
provoque pas de pollution secondaire. 
- Chargement maximum de 14 g de poudre de café 
ou de thé.

Système professionnel de 
préparation du café
- Module d’infusion et chambre d’infusion 
amovibles, facile à nettoyer. 
- Fonction de pré-infusion pour une extraction 
saturée. 
- Chauffage dans les chambres d’infusion, 
fournissant une chaleur constante pour eviter la 
basse température de la première tasse. 
- Deux chambres d’infusion de 14 g et 20 g, pour 
différentes recettes. 
- Fonction de décompression automatique pour 
évacuer le café liquide résiduel.

Ditting EMH64 Grinder
- Meule plate de 64 mm, en acier inoxydable. 
- Faible chaleur de mouture, pas d’interférence 
avec l’arôme du café. 
- Plusieurs niveaux de réglage de la finesse de la 
mouture. 
- Longue durée de vie.


